
Oppgave 1: Sett strek mellom riktig fagord og bilde.

flambé

measure

reduce

foam off

roast

filter

strain

mash
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Oppgave 2: Skriv forklaringen på engelsk.

a) Finn fagordet «posjere». 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.

b) Finn fagordet «turnere». 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.

c) Finn fagordet «sløye». 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.

d) Finn fagordet «tilsette». 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.

e) Finn et fagord du ikke kan fra før. 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.
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Oppgave 3: Skriv på engelsk.

Her er noen bilder fra kjøkkenet. 
Skriv 1-5 setninger om hva du ser på bildene. Bruk fagordene. 

Thicken Whisk

For eksempel: 
The sauce will thicken when it gets hot. I use a whisk to make the
sauce smooth.

Bake Marinate Let something sit

a)
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Roast Boil Deep fry

b)

Decorate Brush Marinate

c)
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