
Oppgave 1: Sett strek mellom riktig fagord og bilde.
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Oppgave 2: Skriv forklaringen på engelsk.

e) Finn et fagord du ikke kan fra før. 
Skriv det engelske fagordet og forklaringen.

a) Finn fagordet «dandere». 
Skriv forklaringen.

b) Finn fagordet «sleng». 
Skriv forklaringen.

c) Finn fagordet «kjør». 
Skriv forklaringen.

d) Finn fagordet «håndtverksferdigheter». 
Skriv forklaringen.
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Oppgave 3: Skriv på engelsk.

Her er noen bilder som viser bransjespråket. 
Skriv 1-5 setninger om hva du ser på bildene. Bruk fagordene. 

For eksempel: 
In a professional kitchen, planning is essential to ensure smooth service, while the
team must set up the workstation efficiently and arrange ingredients and tools
before the rush begins.

Ordering Quantity control Storage
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For eksempel:

Oppgave  4: Forklar på engelsk hva som skjer. 

Her er noen bilder som viser bransjespråket. Se på bildene. 
Finn fagord som passer til bildene. Skriv ned fagordene under bildene. Du kan
gjerne samarbeide med en medelev. 
Forklar muntlig til en medelev hva som skjer på bildene. Bruk fagordene når
du snakker. 

Forklar muntlig: I see a kitchen chef, a sous-chef and planning. The kitchen chef
is the top leader in the kitchen. A sous-chef is a chef who works under the kitchen
chef and assists with planning and production in the kitchen. Planning is important
to determine what equipment, ingredients, and products you need. 

Production process Production method End product

b)
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